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FORNI A LEGNA SENZA FULIGGINE
—

La tradizione Napoletana incontra lInnovazione.

Nasce il Forno a Legna a zero impatto ambientale

Prodotto

Descrizione

Prezzo
unitario

Quant.

Totale

Forno a legna
con abbattimento
di fuliggine integrato

SKU : LAM-LAFVS

Diametro 125 cm interno
CAPIENZA :
(5/6 Pizze 33)

» Forma Tradizionale
Napoletana a Cupola

» Stand di supporto in
metallo verniciato

* Rivestimento in Mosaico o
verniciato

» Cappa aspirafumi
integrata in cupola

« Sistema abbattimento
fuliggine

integrato

« Piano cottura in biscotto

» Corona e cupola in
mattoni refrattari

per alte temperature
 Alimentazione a Legna

» Temperatura d’esercizio di
350 - 450°

» Temperatura fumi in uscita
circa 30°

« Porta per chiusura bocca
in ferro

» Comignolo da 250 mm

* Peso complessivo 16
quintali

* Diametro interno 125 cm
(5/6 Pizze )

8 900,00 €

8 900,00 €
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Abbattitore di fuliggine

| forni sono dotati di diabbattitore di fuliggine professionale ad

acqua a riciclo ZAPPER®, integratoall’interno della sua struttura tradizionale.
L’apparato di depurazione consente diabbattere le sostanze inquinanti del fornoa

legna, azzerare i rischi d'incendio della
canna e i problemi con il vicinato.

Scheda tecnica

__/W

+ Voltaggio monofase 230 v
* Frequenza motore 50 Hz
» Corrente 54 A
» Potenza 1 Kw
« Consumi d'acqua 3 It/h

» Abbattimento polveri fuliggine pm10 95%
« Riduzione dell'odore di combustione

« Favorisce l'aspirazione complessiva

» Fumi in uscita raffreddati a circa 30°

« Riciclo automatico dellacqua

+ Manutenzione self-service

+ Scarico automatico temporizzato ogni 24h
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Realizzato Artigianalmente secondo la Tradizione Napoletana

con la classica Forma a

Cupola e i Mattoni Refrattari, e dotato diun innovativo

abbattitore di fuliggine che é inserito direttamente nel retro

della sua struttura, oggetto di Brevetto.

Grazie a questa Nuova forma di Design,potrai avere un Forno a
Legna dalle Grandi Prestazioni e Bassi Consumi,salvando

Spazio nel tuo Locale e denaroper la tua attivita
ecosostenibile

Rivestimenti Rivestimenti

Verniciato

Mosaico applicato a mano

Totale prodotti () 8 900,00 €
Imposta (IVA) 1 958,00 €
Sub totale + tasse 10 858,00 €
TOTALE | 10 858,00 €
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VALIDITA' OFFERTA

L'offerta € valida 15 giorni dal ricevimento della stessa

TRASPORTO

Il costo di trasporto € incluso nel prezzo per la penisola Italiana
(Isole e Estero da concordare )

Il trasporto deve essere inteso come scarico a terra davanti al locale

Eventuale posizionamento e montaggio deve essere calcolato

PAGAMENTI

Il pagamento richiesto é il seguente :
. Acconto del 40% per confermare I'ordine

. Saldo a merce pronta per la spedizione o alla consegna tramite assegno circolare , da
lasciare al trasportatore ( se la merce va in ltalia)

DATI RICHESTI PER CONFERMARE L'ORDINE :

. Ragione sociale

. Partita iva ( se ditta individuale anche il codice fiscale )
. Indirizzo Mail

. Indirizzo di spedizione

. Numero di telefono del referente
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