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Prodotto Descrizione
Prezzo

unitario
Quant. Totale

Forno a legna 
con abbattimento 
di fuliggine integrato  

SKU : LAM-LAFVS

Diametro 125 cm interno
CAPIENZA :  
(5 / 6 Pizze  33)
• Forma Tradizionale 
Napoletana a Cupola
• Stand di supporto in 
metallo verniciato
• Rivestimento in Mosaico o 
verniciato
• Cappa aspirafumi 
integrata in cupola
• Sistema abbattimento 
fuliggine
integrato
• Piano cottura in biscotto
• Corona e cupola in 
mattoni refrattari
per alte temperature
• Alimentazione a Legna
• Temperatura d’esercizio di 
350 - 450°
• Temperatura fumi in uscita 
circa 30°
• Porta per chiusura bocca 
in ferro
• Comignolo da 250 mm
• Peso complessivo 16 
quintali
• Diametro interno 125 cm 
( 5/6 Pizze )

8 900,00 €
1

 

 8 900,00 €

RAGIONE SOCIALE: LAM SRL 
P. IVA: IT-02888960347 REA:  
PR-275107

E-MAIL: info@lamattrezzature.com
PEC: lam.parma@legalmail.it
TELEFONO: 0521-342301
WHATSAPP: 351-5935412
ORARI DI UFFICIO: 8:30 - 12:30 | 14.00 - 18.00 
SEDE LEGALE ED AMMINISTRATIVA: 
Via P. Borsellino 9, 43029 Traversetolo (PR) 
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Abbattitore di fuliggine

I forni sono dotati di diabbattitore di fuliggine professionale ad
acqua a riciclo ZAPPER®, integratoall’interno della sua struttura tradizionale.
L’apparato di depurazione consente diabbattere le sostanze inquinanti del fornoa 
legna, azzerare i rischi d'incendio della
canna e i problemi con il vicinato.

tel:+390521342301
http://wa.me/+393515935412
https://www.lamattrezzature.com/blog
https://www.google.com/maps/place/Via+Paolo+Borsellino,+9,+43029+Traversetolo+PR/@44.6411899,10.383149,14.71z/data=!4m5!3m4!1s0x47800dd4d89b2d5b:0x728f5b8d4cba8663!8m2!3d44.6394047!4d10.3868041
https://www.lamattrezzature.com/content/2-privacy
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Totale prodotti () 8 900,00 €

Sub totale + tasse 

 1 958,00 €Imposta (IVA)

10 858,00 €

TOTALE 10 858,00 €

Realizzato Artigianalmente secondo la Tradizione Napoletana 
con la classica Forma a
Cupola e i Mattoni Refrattari, è dotato diun innovativo 
abbattitore di fuliggine che è inserito direttamente nel retro 
della sua struttura, oggetto di Brevetto.
Grazie a questa Nuova forma di Design,potrai avere un Forno a 
Legna dalle Grandi Prestazioni e Bassi Consumi,salvando 
Spazio nel tuo Locale e denaroper la tua attività 
ecosostenibile
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TRASPORTO

Il costo di trasporto è incluso nel prezzo per la penisola Italiana 

( Isole e Estero da concordare ) 

Il trasporto deve essere inteso come scarico a terra davanti al  locale 

Eventuale posizionamento e montaggio deve essere calcolato 

PAGAMENTI 

Il pagamento richiesto è il seguente : 

. Acconto del 40% per confermare l'ordine 

. Saldo a merce pronta per la spedizione o alla consegna tramite assegno circolare , da 
lasciare al trasportatore ( se la merce va in Italia ) 

VALIDITA' OFFERTA 

L'offerta è valida 15 giorni dal ricevimento della stessa 

DATI RICHESTI PER CONFERMARE L'ORDINE :  

. Ragione sociale 

. Partita iva ( se ditta individuale anche il codice fiscale ) 

. Indirizzo Mail 

. Indirizzo di spedizione 

. Numero di telefono del referente 
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